CAFE CASCABEL

ORIGEN: COLOMBIA
VARIEDAD: BORBON ROSADO
PROCESO: HONEY
PUNTOS: 8950

El abanico de esencias aromaticas que desprende la rica fragancia del café
Cascabel llegan a mi nariz sin necesidad de esfuerzo. Jugoso y cremoso en boca,
su trama clara ofrece facil acomodo para su comprensién.

Sugiere notas a frutos del bosque, miel, base a datil Medjool, tonos finales a
bergamota.

Idéneo para comenzar el dia o para coronar una comida.

Excelente comportamiento y versatilidad para elaboraciones de espresso, super
automatica, cafetera italiana y filtro.
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https://www.cafesguayacan.com/hacer-un-espresso-fundamentos/
https://www.cafesguayacan.com/la-cafetera-super-automatica-es-la-ultima-revolucion-en-el-hogar/
https://www.cafesguayacan.com/hay-muchas-cafeteras-italianas-en-el-mercado-puede-ser-dificil-elegir-la-mejor/

GUAYACAN

TOSTADORES Y PROVEEDORES DE CAFE DESDE 20M
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